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ASPERGES

dAls®ce

Fraicheur et saveur

AU :
Riesling

d'Alsace

/I'Asperge

Producteur : Ferme JEHL, Guémar (68)

ENTREE

- Salade d’Asperges blanches 14,00 €
WeilRer Spargelsalat / White Asparagus salad

PLATS

- Asperges Blanches aux deux sauces : Mousseline et Hollandaise 26,00 €

WeilRe Spargeln mit zwei Saucen: Mousseline und Hollandaise
White asparagus with hollandaise and mousseline sauces

- Asperges Blanches aux deux sauces : Mousseline et Hollandaise =~ 32,00 €
et son assiette de Jambon cuit et cru

Weille Spargeln mit zwei Saucen: Mousseline und Hollandaise und Rohschinkenteller
White asparagus with hollandaise and mousseline sauces and raw ham

Le chef Alexandre Lesser vous propose de déguster avec les Asperges :

\ ,\ ?‘ PINOT BLANC Verre/Glas 6€
W Domaine Rentz — Zellenberg Bouteille / Flasche / Bottle 28 €

o > '
2 3 MUSCAT Verre/Glas 6,50 €
Bott Freres — Ribeauvillé Bouteille / Flasche / Bottle 29 €
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CONTACT
\ Aol

Au Riesling - Hotel *** Restaurant - 5 route du Vin - 68340 Zellenberg
Tél. 03 89 47 85 85 - email : contact@au-riesling.com - www.au-riesling.com



